La Strada del Vino e dei Sapori Colline Avisiane, Faedo, Valle di Cembra è un suggestivo tracciato che si innesta sulle vie di comunicazione già esistenti fra l’abitato storico di Lavis, il comune di Faedo e la Valle di Cembra, a nord-est di Trento, per circa un centinaio di chilometri. Il territorio percorso dalla Strada è caratterizzato da imponenti terrazzi di coltura, coltivati a vigneto e disposti in zone spesso impervie sottratte con fatica all’avanzata del bosco, nel corso di un’opera millenaria di dissodamento. La presenza di numerose aziende agricole e vitivinicole, impegnate nella produzione di vini di qualità, unitamente ad una accurata e genuina tradizione gastronomica fanno della Strada del Vino e dei Sapori Colline Avisiane, Faedo, Valle di Cembra un fiore all’occhiello della viticoltura trentina. 
A questo proposito presso gli agritur, ristoranti, aziende agricole e cantine aderenti sono iniziati i fine settimana all’insegna de “Il Gusto dell’Autunno”, speciali abbinamenti enogastronomici a base di prodotti di stagione previsti durante tutti i fine settimana di ottobre fino al 20 novembre. Nella splendida cornice dei terrazzamenti autunnali, verranno proposte oltre alle tipiche e gustose caldarroste, lavorazioni sfiziose di prodotti di stagione in abbinamento ai vini e alle grappe prodotte lungo Strada del Vino e dei Sapori Colline Avisiane, Faedo, Valle di Cembra.
Programma : MENÙ PROPOSTO SOLO SU PRENOTAZIONE
CANTINA LA-VIS E VALLE DI CEMBRA

PRESSO VINOTECA LAVIS
Tel. Vinoteca 0461.249519

Proposta € 5,00

Caldarroste con vino della nuova annata
5 novembre e 19 novembre, dalle 17:00 alle 19:00.

ALBERGO RISTORANTE MONREAL – FAEDO

Cell. 333.1675905 
Proposta € 24,50 (bevande escluse)

Tagliolini freschi all'uovo conditi alle castagne e funghi porcini

Müller Thurgau Cantina La-Vis Valle di Cembra

Magatello di manzo in salsa di Moscato e con Marroni di stagione

Cabernet Sauvignon Azienda Biologica Molino dei Lessi

Crepes di farina di castagne ripiene di tiepida confettura ai frutti di bosco

La Mandolaia Cantina La-Vis Valle di Cembra

Caffè e grappa Maso Poli

Tutti i fine settimana dal 20 ottobre al 22 novembre
HOTEL FIOR DI BOSCO – MASEN DI GIOVO
Tel. 0461.695008

Proposta € 27,00 (bevande escluse)

Carpaccio di carne salada con scaglie di grana e polentina ai porcini

Tortelloni alle castagne e ricotta con burro versato al rosmarino

Bianco dei Sorni Cantina La-Vis Valle di Cembra

Brasato di Manzo speziato con purè di patate e castagne

Teroldego Villa Corniole

Semifreddo alle castagne e cioccolato

Essenza Pojer e Sandri

Tutti i fine settimana dal 5 novembre al 20 novembre

AGRITUR AI GREGI - LISIGNAGO

Tel. 0461.682153

Proposta € 18,00 (vini inclusi):

Tortel de Patate con tagliere: carne salada cotta o cruda, carne fumada e lucanica secca con contorno della casa

Castagne Caldarroste

Lagrein Villa Corniole

Tutte le domeniche sera fino al 20 novembre

AGRITUR MASO VAL FRAJA - CEMBRA
Tel. 0461.680096
Proposta € 10,00 (vini inclusi):

Tagliere alla Trentina

Crostata con marmellate di piccoli frutti

Castagne caldarroste

Schiava Valvalè Cantina La-Vis Valle di Cembra

Tutti i fine settimana fino al 20 novembre

ALBERGO LAGO SANTO - CEMBRA
Tel. 0461.683066

Proposta € 22,00 (bevande escluse):

Involtino allo speck con castagne e Carpaccio profumato al Vincotto

Spätzle di castagne al burro aromatizzato

Nosiola Azienda Vinicola Nicolodi Alfio

Coniglio glassato con castagne e bacon con contorni

Pinot Nero Azienda Agricola Zanotelli
Panna Cotta con Marroni e Miele
Le dieci vendemmie Cantina Pelz e Piffer 

I fine settimana dal 12 novembre al 20 novembre

ALBERGO PONCIACH - FAVER
Tel. 0461.683166

Proposta € 10,00 (vini inclusi):

Castagne caldarroste abbinate a Pinot Nero Cantina La-Vis Valle di Cembra
Trancio di castagnaccio con fonduta al cioccolato abbinato a Grappa di Moscato Distilleria Pilzer
Tutte le domeniche a partire dalle 17:00 fino al 20 novembre
LA LOCANDA DEL PASSATORE - FAVER
Tel. 0461.683111
Proposta € 30,00 (bevande escluse):

Misticanza con bruciatini di guanciale e frittatina ai porri

Rosato Azienda Biologica Molino dei Lessi
Zuppa di patate e carote con crostini di pane
Chardonnay Azienda Agricola Cesconi

Tagliatelle con funghi porcini e rognoni di vitello

Besler Ross Azienda Agricola Pojer e Sandri

Stracotto di bue alla Pellegrino Artusi

Cabernet Azienda Agricola Barone a Prato 
Mousse di castagne al cioccolato e mistocchine

Tutti i fine settimana fino al 20 novembre
APICOLTURA VETTORI MARCO – PISCINE DI SOVER
Tel. 0461.698223

Passeggiata guidata lungo l’Avisio sul sentiero dei vecchi mestieri; ritrovo a Piscine ad ore 14:30
Proposta € 10,00 (vini inclusi):

Pane, burro e miele (pane fatto in casa, burro artigianale, miele di propria produzione)

Formaggio caprino o ricotta con miele millefiori di alta montagna.

Castagne Caldarroste della Valle di Cembra

Dolce a sorpresa

Vini Cantine Monfort con la presenza del produttore Lorenzo Simoni

13 novembre e 20 novembre, dalle 17:00 alle 20:00
PENSIONE MARIA “TURISMO RURALE" - PISCINE DI SOVER
Cell. 338.2674974
Proposta € 10,00 (vini inclusi)

Castagne Caldarroste 

Cabernet Sauvignon Azienda Biologica Molino dei Lessi

Dolce alle Castagne

Grappa di Müller Thurgau Distilleria Giacomozzi
Proposta ad € 16,00 (vini inclusi)

Pennette alle noci o risotto ai funghi

Rosato Azienda Biologica Molino dei Lessi

Castagne Caldarroste

Cabernet Sauvignon Azienda Biologica Molino dei Lessi
Dolce alle Castagne
Grappa di Müller Thurgau Distilleria Giacomozzi
Tutti i fine settimana dal 29 ottobre al 12 novembre e il 19 novembre
